Am besten schmeckt dieses Rezept natiirlich in Gian-
Battistas Kiiche mit Spargel direkt ab seinem Feld und

in Gesellschaft seiner ganzen Familie — ein Rezept, das auch
nach einer Weindegustation noch ganz einfach zu kochen
ist... Danke, Gian Battista!

Die Spargelstangen in 5 cm lange Stiicke schneiden.

Die Butter in einer Pfanne aufschaumen lassen und

die Spargelstiicke darin schwenken. Den Mascarpone
beigeben und weiter schwenken. Mit Salz und Pfeffer
abschmecken. Im letzten Moment die Friihlingszwiebeln
in feine Ringe schneiden und dariiberstreuen. Der Spargel

sollte noch etwas Biss haben, also leicht knackig sein.

Als Beilage oder einfach so mit gekochtem Schinken.
Schmeckt auch mit griitnem Spargel ausgezeichnet.

Gian-Battista streut noch einige Schnittlauchbliiten iiber

sein Gericht.
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